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SERIA PRO STORAGE

Proponowane urzadzenia do przechowywania i sezonowania
zywnosci sg odpowiedzig na rosngce wymogi restauracji,
hoteli oraz profesjonalnych delikateséw z zywnoscia.
tgczg cechy urzadzenia chtodniczego do przechowy-
wania produktéw spozywczych wraz z funkcjg specjali-
styczna, ktéra pozwala na prawidtowe dojrzewanie mies
i serow w odpowiednich warunkach termicznych przy

wtasciwej wilgotnosci.

Bogaty zestaw akcesoriéw (m.in. sterownik umozliwiajacy
wybranie jednego z szesciu programéw do sezonowania)
pozwala na tatwg konfiguracje urzgdzenia wedtug indy-
widualnych potrzeb klienta.

The proposed devices for storing and seasoning food is
a response to the growing requirements of restaurants,
hotels and professional food delicatessens. It combines
features of refrigeration unit for storing food products
with a specialist function that allows the meat and cheese
to mature properly under appropriate thermal conditions
and the right humidity.

A rich set of accessories (including controller that allows
to choose one of six programs for seasoning) allows for
easy configuration of the device in accordance with indi-

vidual customer needs.
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SERIA PRO STORAGE

Futurystycznie wygladajgce i zawierajgce w sobie naj-
nowsze techniczne rozwigzania szafy PRO STORAGE sg
wysoko wyspecjalizowang wspotczesng wersja spizarni.

Szafy wyrdznia wyjatkowo elegancki wyglad pasujgcy do
ekskluzywnych, prestizowych miejsc. Zautomatyzowane
dziatanie z tagcznoscig z siecig Wi-Fi, precyzja w doborze
parametréw przechowywania oraz sezonowania, bezpie-
czenstwo mikrobiologiczne oraz ekonomiczna eksploata-
cja 0 zminimalizowanym oddziatywaniu na srodowisko to

kolejne atuty szaf.

Futuristic looking, incorporating the latest technical so-
lutions, the PRO STORAGE cabinets are highly speciali-
zed contemporary version of the pantry.

The cabinets are distinguished by an extremely elegant
look that matches exclusive, prestigious places. Automated
operation with the connection with Wi-Wi network, preci-
sion in the selection of storage and seasoning parameters,
microbiological safety and economical operation with mi-
nimized environmental impact are further advantages of
the cabinet.
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PRO Seasoning C700

Specjalistyczna szafa do umozliwia sezonowanie réznych
gatunkdéw mies. Aby osiggac najlepsze efekty smakowe,
szef kuchni decyduje o przebiegu catego procesu.
W stosunku do analogicznych produktéw urzadzenie cha-
rakteryzuje sie duzg przestrzenig komory przechowalniczej
oraz elastycznoscia w konfiguracji wnetrza. Dostepne sa
haki do powieszenia migsa lub potki ze szlachetnej stali.
Dla poprawienia procesu osuszania stosuje sie bloki soli
himalajskiej. Niepowtarzalne wzornictwo produktu pozwoli

osiggna¢ doskonaty efekt we wnetrzu lokalu.

A specialized cabinet allows for the seasoning of different
types of meat. To achieve the best taste effects, the chef
decides on the entire process. Compared to analogous
products, the device is characterized by a large storage
chamber space and flexibility in the interior configura-
tion. Hooks for hanging meat or stainless steel shelves
are available. Himalayan salt blocks are used to improve
the drying process. The unique design of the product will
achieve a perfect effect in the interior of the premises.
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PRO Seasoning C100

Brak miejsca na duze urzadzenia juz nie jest dtuzej pro-
blemem. Maty model szafy posiada te same funkcje, co
jego duzy odpowiednik. Poprzez ekspozycje miesa sezo-
nowego w dowolnym miejscu lokalu gastronomicznego
lub sklepu pokazesz swoim klientom pokazesz swoim
klientom dostepng oferte. Urzgdzenie moze by¢ zabudo-
wane lub umiejscowione pod blatem.

The lack of space for large devices is no longer a problem.
A small model of the cabinet has the same functions
as its large counterpart. By displaying seasonal meat
anywhere in a restaurant, bar or store, you will show
your customers available offer. The device can be built-in

or used under a countertop.
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PRO Cheese C700

Proces sezonowana seréw nalezy do najbardziej ztozonych
czynnosci. Urzgdzenie dedykowane do tej funkcji posiada
dowolnos¢ ustawien temperatury i wilgotnosci i w zalez-

nosci od typow seréw pozwala na kontynuacje proce-

BOLARUS

su starzenia serow juz w restauracji lub delikatesach.
Szafa pozwala na efektowane eksponowanie produktéw

Co znacznie zwigksza ich sprzedaz.

The seasoning of cheese process is one of the most

complex activities. The device dedicated to this function

has the possibility to parametrize both: temperature and

humidity and depending on the types of cheese, allows

you to continue the cheese aging process in a restaurant
or delicatessen. The cabinet provides effective display of

products, which significantly increases the sale’s results.
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PRO Food C700

Seria zawiera urzadzenie do przechowywania i ekspono-
wania zywnosci, ktére dzieki niepowtarzalnemu wzor-
nictwu nadaje wspaniaty klimat we wnetrzu. tatwa
konfiguracja potek pozwala na ekspozycje gotowych
kanapek, napojow lub satatek. Urzgdzenie nadaje sie do
hoteli, restauracji, barow szybkiej obstugi, jak rowniez do
piekarni.

The series includes a device for storing and displaying
food. Thanks to a unique design, it creates a great at-
mosphere of the interior. Easy shelf configuration allows
you to display ready-made sandwiches, drinks or salads.
The device is suitable for hotels, restaurants, fast food
restaurants as well as for bakeries.
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PRO Vine C700

Szafa przeznaczona jest do chtodzenia wina do od-
powiedniej temperatury przed podaniem. Dwie sekcje
temperatury pozwolg na odpowiednie przechowywa-
nie selekcji win biatych i czerwonych. Wysuwane potki
z funkcja szuflady utatwig prace obstudze, a odpowied-
nig ekspozycje poprawig specjalne bukowe stelaze dla
obu czesci chtodniczych urzadzenia. Szafa zmiesci 58

butelek wina.

The cabinet is intended for cooling wine to the right
temperature before serving. Two temperature sections
help in proper storage of selection of white and red wines.
Extendable beech wood shelves with drawer function
will facilitate the work of the staff and the appropriate
exposure for both cooling parts of the device will im-
prove the visibility of the bottles. The cabinet can fit 58

bottles of wine.
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VINE 1200

Duza winoteka z dwiema sekcjami temperatury zaspokoi
potrzeby najbardziej wymagajacych klientéw. Duza po-
jemnosc¢ urzadzenia oraz mozliwos¢ dowolnej konfigu-
racji butelek w pozycjach pionowych oraz poziomych,
mozliwos¢ wyboru posrod dwdch typow stelazy: poli-
weglanowych oraz drewnianych to tylko niektére cechy
szafy. W zaleznosci od pory dnia, typu wnetrza mozna
decydowac o kolorze oswietlenia ekspozycji oraz nate-
zeniu Swiatta. Przeszklenia poprawiajg ekspozycje bu-
telek a minimalistyczne wzornictwo sprawdzi sie niemal

w kazdym wnetrzu.

A large wine cabinet with two temperature sections will
satisfy the needs of the most demanding customers.
The large capacity of the device and the possibility of
any configuration of bottles in vertical and horizontal
positions, the possibility of choosing among two types
of frames: polycarbonate and wooden are just some of
the features of the device. Depending on the time of
the day, type of the interior, customer can decide on
the color of exposure lighting and light intensity. Glazing
improves the display of the bottles and the minimalist

design will work in almost any interior.
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SERIA PRO

Seria szaf chtodniczych wpisujgcych sie w trend
,otwartych kuchni”, gdzie strefa przygotowania po-
sitkdw jest widoczna itworzy spdjng cato$¢ z pozo-
statymi strefami lokalu gastronomicznego. Szafy, jako
jedyne na rynku globalnym, wyposazone sg w nano-
technologie ochrony zywnosci TiO2, ktéra opodznia
proces starzenia sie zywnosci poprzez zahamowanie
rozwoju bakterii. Ogranicza powstawanie zwigzkdw
toksycznych, a tym samym zapobiega ich przejmowaniu

przez pozostate produkty.

A series of refrigerating cabinets follows the trend of
‘open kitchens” where the meal preparation area is visible
and forms a harmonious whole with the other areas of
the restaurant. Cabinets, as the only ones in the global
market, are equipped with the TiO2 nanotechnology of
food protection which delays a process of decay by
stopping bacteria development. It limits the develop-
ment of toxic compounds, and therefore prevents their
dissemination to other products.
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Na tle analogicznych produktoéw, linia wyrdznia sie wy-
sokim poziomem technicznego zaawansowania. O wy-
jatkowych walorach uzytkowych szaf decyduje zasto-
sowanie innowacyjnego rozwigzania ochrony zywnosci,
odpowiadajgcego najwyzszym standardom higienicz-
nym. Dbatos¢ o strone wizualng pozwala awansowac
szafe z pozycji wyposazenia zaplecza na element wy-

stroju lokalu.

Compared to corresponding products, the line is distin-
guished by a high level of technological advancement.
The unique utility values of the cabinets are guaranteed
by the application of an innovative food protection solution,
corresponding to the highest standards of hygiene. Exclusi-
ve design of the cabinet promotes it from the position of

facility equipment to the position of interior design element.
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PRO C700 / PRO C1400 Glass

Seria PRO nalezy do najbardziej rozbudowanych ze
wzgledu na dostepnos¢ réznych rozmiardw, mozli-
wosci stosowania drzwi szklanych oraz dostepnoscé
urzadzen z funkcjami specjalistycznymi. Podstawowa
zaletg jest zastosowana w standardzie nanotechno-
logia TiO2, ktéra wydtuza zywotnos$¢ produktéw prze-
chowywanych w urzgdzeniu oraz zapobiega mieszaniu
sie zapachow.

The PRO series is one of the most extensive due to the
availability of various sizes, the possibility of using glass
doors and the availability of devices with specialized
functions. The basic advantage is the TiO2 nanotech-
nology used as a standard, which extends the life of
products stored in the device and prevents odor mixing.

inside &2 | nanotechnology

o innovative
I ] food protection

SERIA PRO
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PRO Blaster GN

Urzgdzenie umozliwia szybkie schtodzenie lub zamroze-
nie przygotowanych potraw. Obecnie jest to niezbedny
element wyposazenia profesjonalnej kuchni i wigkszo-
$ci piekarni. Dzieki temu procesowi (cook & chill) mozna
przedtuzy¢ trwato$¢ zywnosci na dtugi okres, nie tracac

jej waloréw smakowych.

The device allows for fast cooling or freezing prepared
dishes. Currently, it is an indispensable element of pro-
fessional kitchen equipment and most of the bakeries.
Thanks to this process (cook & chill) it is possible to
extend the shelf life of food for a long period without

losing its taste qualities.

20 | HORECA

T

HORECA | 21

L




PRO Line

Gama stotdw o bardzo niskim zuzyciu energii elektrycznej,
duzej mozliwosci konfiguracji poszczegodlnych sekcji
urzadzenia, dajgca wybor pomiedzy drzwiami a szufia-
dami. Stworzone do pracy w ciezkich warunkach. Do-
stepna w wersjach PLUG-IN lub Remote.

A range of refrigerated tables with very low energy con-
sumption, large configuration options for individual sec-

tions of the device, giving a choice between doors and

drawers. Designed to work in harsh conditions. Availa-

ble in PLUG-IN or Remote versions.

* Drzwi uniwersalne lewe / prawe
Universal door left / right

* Zamek
Door lock

* Blok szuftad GN1/1 - wktadany jako kaseta
GN1/ 1drawer block - inserted as a cassette

» Szuflady na prowadnicach lub drzwi
Drawers on guides or doors

* |zolacja 60 mm
Insulation 60 mm
* R290
R290

* Klasa energetyczna B
Energy class B

« Agregat lewy / prawy
Compressor left / right

* Automatyczne odszranianie
Automatic defrost

» Automatyczne odparowanie kondensatu
Evaporation of condensate

» Wersje PLUG-IN lub REMOTE
PLUG-IN or REMOTE versions
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B®larus

Gastro

Najbardziej uniwersalna seria szaf gastronomicznych
o prostym lecz charakterystycznym wzornictwie. Szeroka
gama urzadzen o réznych pojemnosciach i przeznacze-
niach znajduje zastosowanie w restauracjach, hotelach,
barach szybkiej obstugi jak réwniez stacjach benzyno-
wych. Urzadzenia posiadajg wiele mozliwosci konfiguracji
i sg dostepne w wersji dwutemperaturowe;j.

The most universal series of gastronomic cabinets with
a simple but distinctive design. A wide range of devices
with various capacities and applications is used in re-
staurants, hotels, fast food bars as well as gas stations.
The devices have many configuration options and are

available in a two-temperature version.

[Fomns]
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SERIA GASTRO

GASTRO

series

G

B®larus

I BOLARUS



B®larus

Basic

Szafa BASIC z Bolarus S.A. wyposazona zostata w tatwo
wymienialny monoblok z czynnikiem chtodniczym R290.
Dzigki zastosowaniu ekologicznej izolacji korpusu o gru-
bosci 70 mm, stanowi najbardziej nowoczesny i energo-
oszczedny produkt w swojej klasie. Urzgdzenie wykona-
ne zostato ze stali nierdzewnej i jest przystosowane do
pracy w warunkach otoczenia +40°C.

BASIC cabinet from BOLARUS SA is equipped with easily
removable monoblock with refrigerant R290. By using
ecological insulation body with a thickness of 70 mm,
it is the most modern and energy efficient product in
its class. The device is made of stainless steel and was
designed to operate in ambient conditions of +40°C.
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SERIA BASIC

» Monoblok / Monoblock
*« R920

« Klasa temperaturowa 5 / Temperature class 5

Izolacja 70 mm / Insulation 70 mm

Klasa energetyczna B / Energy class B

« Izolacja gérnego panelu / Top panel insulation
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Eco

Nowa rodzina szaf do przechowywania napojéw dostepna
jest w trzech rozmiarach. Proste i eleganckie wzornictwo
sprawi, ze produkt bedzie pasowac do wystroju kazdego
wnetrza. Doskonate oswietlenie produktéw zapewnia-
jg energooszczedne diody LED. Urzadzenia opcjonalnie
moga zosta¢ wykonane w bogatej palecie kolorystycznej.

The new family of beverage storage cabinets is availa-
ble in three sizes. Simple and elegant design will make
the product match the decor of any interior. Energy-sa-
ving LEDs provide excellent lighting for products. The
devices can be optionally produced in a large range of

colors.
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